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お世話になっております。
いつもご愛読ありがとうございます。
⽉島⾷品の近藤です。

週末、特に⽇曜⽇は暑かったですね。
九州では30℃の真夏⽇に届くところもあったそうです。
今週も全国的に気温が平年よりも⾼いそうです。
まだ体が暑さに慣れていない時期ですので、こまめな⽔分補給など熱中症対策を⾏っ
てくださいね。

今回は『キニナル話題』配信号︕
パン、菓⼦を中⼼に4⽉後半に気になったニュースをまとめてお送りします。

 2022年4⽉後半 

■グレープストーン、“豊かな実りをたっぷり盛った、今時の和菓⼦屋”オープン

4⽉22⽇⼤丸東京、4⽉27⽇⽻⽥空港に新業態スイーツブランド“ナッツストック 実森
（さねもり）”をオープン。看板商品はじみを極めたこだわりのショコラサンド『極地



味サンド』。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000716.000025606.html

■シルスマリア「⽣チョコバター」熱々トーストにのせるととろける“新感覚”⽣チョ
コ

4⽉28⽇から5⽉11⽇、“⽣チョコ発祥の店”として知られるシルスマリアは“パンにの
せて”楽しむ新感覚の「⽣チョコバター」を渋⾕東急フードショーにて先⾏発売。⽣チ
ョコレートを刻んでカルピスバターと融合させた。
https://www.fashion-press.net/news/87183

■カスタードクリーム専⾨店「カスタ堂」温めて完成する濃厚カスタードのシューク
リーム

4⽉28⽇、カスタードクリーム専⾨店「カスタ堂」が同⽇より開業する新商業施設「カ
メイドクロック」にオープン。看板メニューのシュークリームは直前に温めることで
クリームをベストな状態で味わえる。
https://www.fashion-press.net/news/87267

■ほぼ⽣クリームの新感覚⽸スイーツ『なまくり』が⾃販機で買える

4⽉25⽇にSHIBUYA 109渋⾕店にプレオープン、4⽉26⽇にグランドオープン。⽣ク
リーム愛好家の代表が100回以上の試⾏錯誤を繰り返して作り上げたほぼ⽣クリームの
⽸スイーツ『なまくり』。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000004.000099843.html

■乃が美、創業期の味わいに“原点回帰”『復刻「⽣」⾷パン』 期間限定販売

4⽉27⽇から5⽉31⽇、⾼級「⽣」⾷パン専⾨店「乃が美」は、創業期の配合に”原点
回帰”し、さらに品質を進化させた『復刻「⽣」⾷パン』を⼀⻫切り替えし販売する。
https://nogaminopan.com/info/notice/20220427fukkoku/

■パウンドケーキ専⾨店「SILK（シルク）」が京都にオープン

4⽉29⽇、パウンドケーキ専⾨店「ＳＩＬＫ」が京都にオープン。なめらかで濃厚な味
わいと⽢さにこだわった5種類のフレーバーを⽤意。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000002.000100189.html
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■ジャパン・フード・セレクション、グランプリは雪どけはちみつのチーズケーキ
スイーツで初のグランプリ受賞

消費者による⾷品・⾷材評価制度 「ジャパン・フード・セレクション」で秋⽥屋本店
の「雪どけはちみつのチーズケーキ」がスイーツで初のグランプリ受賞
http://japan-foodselection.com/prize/

■2foods、プラントベースハンバーガー、プラントベーススイーツ発売

4⽉21⽇、2foodsはリジナルプラントベースハンバーガー「スパイシージャンクバー
ガー」「濃厚てりやきアボカドバーガー」、プラントベーススイーツ「炙りレアチー
ズケーキ」「キャラメルアップルパイ」を発売。
https://2foods.jp/news/558810693790

https://tsukishima-qms.jp/
この１週間でもっとも読まれたコンテンツをランキング形式で紹介します。

２０２１年
マイヒット・マイブームアンケート

次なるブームの予感︕
スフォリアテッラのレシピ
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ピスタチオ好きにはたまらない︕
濃厚ピスタチオムースのレシピ

焼きたてのおいしさをタイムリー
に︕窯出しエッグタルトの３STEP

レシピ

伝統的なパイの製法
『アンヴェルセ製法』とは︖

ぜひご覧ください♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴
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∴・∴ 編集後記 ・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

もうすぐ楽しみにしている⽅も多いゴールデンウイークですね。
今年は最⼤10連休という⽅もいらっしゃるようですね。
カレンダー通りでいくと3連休、1⽇おいてまた3連休。調査によるとこちらが最多のよ
うです。
義務教育学校は後者になることから我が家の連休は後者。
我が家は⼦供の習い事イベントを中⼼に、合い間に帰省を考えています。
帰省もしばらくできていなかったので⼦供も楽しみにしています。

もうすぐ⺟の⽇ということもあり、もう⽚⽅の実家に贈り物を探していましたらこん
なサイトを⾒つけました『サステｎａギフト』（https://sustaina.gift/）
4⽉18⽇にオープンしたばかりのサイトで、取り扱う商品、ギフトボックス、サービス
全てにおいて「サステナブル」をキーワードにしているそうです。
贈る⼈の喜ぶ顔を思い浮かべながらギフトを選び、贈ることでサステナブルな活動で
社会貢献できる。そんな、贈られる⼈も、贈る⼈も、地球もうれしいプレゼント。
コロナ禍で利⽤が増えたＥＣサイトも様々な⼯夫がされている中、「サステナブルギ
フト」「エシカルギフト」は注⽬のキーワードのようですね。

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

次回の配信は、5⽉10⽇頃を予定しています。
お楽しみに♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

発⾏元︓⽉島⾷品⼯業株式会社 営業本部 営業企画部
メルマガ担当 近藤

〒住所︓〒134-8520 東京都江⼾川区東葛⻄3-17-9

QMSサイト

※ 配信停⽌をご希望の⽅はお⼿数ですが下記よりお⼿続きください。
▼配信停⽌希望は こちら▼

※ 本メールは⽉島⾷品⼯業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させていただい
た⽅、セミナーに参加申込された⽅、展⽰会にご来場いただいた⽅、お問い合せいただいた

⽅、当社サイトからメルマガ登録いただいた⽅に配信しております。

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/


 
▼個⼈情報保護⽅針は こちら

https://tsukishima-qms.jp/privacy-policy/



