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お世話になっております。
いつもご愛読ありがとうございます。
⽉島⾷品の近藤です。

今回は『キニナル話題』配信号︕
パン、菓⼦を中⼼に3⽉前半に気になったニュースをまとめてお送りし
ます。

キニナル話題 ３⽉前半

■『俺の罪悪パン』に続く韓国惣菜パン『ケランパン』発売

3⽉3⽇、株式会社ウルフは俺の株式会社と再びタッグを組み、韓国屋台で⼤
⼈気の『ケランパン』と、可愛いフォルムの『コグマパン』を発売。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000004.000082071.html

■スノーピークが⾷品事業の新会社を設⽴、⾷パン販売

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000004.000082071.html


スノーピークは⾷品の開発や製造を⼿掛ける新会社「スノーピーク ローカル
フーズ」を設⽴すると発表。3ヶ⽉間「雪室」で熟成させた⼩⻨粉と新潟県
産コシヒカリの⽶粉を⽤いた「雪室⾷パン」などを販売する予定。
https://www.fashionsnap.com/article/2022-02-28/snowpeak-local-
foods/

■モスバーガー、「濃厚なチョコ⾷パン」新登場。バターがいらない濃厚な
⾷パン復活、更にフレンチトーストも。

モスバーガーは、3⽉11⽇から曜⽇限定予約⾷パン「モスバーガーとヤマザ
キパンでじっくり考えた濃厚なチョコ⾷パン」を発売。
同時に、昨年好評だった「バターなんていらないかも、と思わず声に出した
くなるほど濃厚な⾷パン」も復活販売。
3⽉24⽇からはその⾷パンで作ったフレンチトーストも期間限定発売。
https://www.mos.co.jp/company/pr_pdf/pr_220217_1.pdf
https://www.mos.co.jp/company/pr_pdf/pr_220303_2.pdf

■発酵バターの芳醇な⾹りとコク深い味わいのバターカステラ

3⽉18⽇、治⼀郎は「治⼀郎のかすていら」を全⾯リニューアル。発酵バタ
ーを贅沢に加えた芳醇でコク深い味わいの「治⼀郎のバターカステラ」を発
売。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000012.000077211.html

■パリヤ、新店舗でおかず系クッキー先⾏販売

パリヤは新店舗恵⽐寿店で“⽢じょっぱい”味わいが魅⼒のクッキーを発売。
メープル×ベーコン、チェリートマト×バジル、パルメザンチーズ×ブラッ
クペッパーなど、デリを展開するパリヤならではのラインナップ。
https://www.elle.com/jp/gourmet/gourmet-restaurants-
events/a39347267/pariya-ebisu-22-0327/

■ローソン、卵にこだわり“カスタード“の美味しさを追求

3⽉14⽇より、ローソンはコクと⽢み、⻩⾊い⻩⾝の⾊合いが特⻑の卵を原
料に使い、カスタードの美味しさを追求したスイーツシリーズを展開。第⼀
弾はシュークリームとプリン。
https://www.lawson.co.jp/company/news/detail/1449211_2504.html
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■⾼カロリーだけど美味し過ぎる”ギルティグルメ“ にトレンドの兆し

株式会社ぐるなびは「ギルティグルメに関する調査」を実施。罪悪感や背徳
感を感じながらも、満⾜感を得て気持ちを満たす⾷を楽しんでいる⼈は約
60％。
https://corporate.gnavi.co.jp/release/2022/20220222-019514.html

■男性のおよそ3⼈に1⼈以上が、ホワイトデーにソーシャルギフトの利⽤を
検討

スイーツ専⾨通販サイト「Cake.jp」は「ホワイトデーのソーシャルギフト
利⽤に関する意識調査」を実施。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000319.000015685.html

 ＱＭＳサイト更新情報 

https://tsukishima-qms.jp/

３⽉３⽇公開
＜レシピ＞

焼きたてのおいしさをタイ
ムリーに︕窯出しエッグタ

ルトの３STEPレシピ

濃厚なたまごクリームとサ
クサクのパイ⽣地が⼈気の
エッグタルトの簡単レシピ
をご紹介。焼きたての美味
しさは格別です。 詳細はコチラ

２⽉２５⽇公開
＜レシピ＞

⾝近に感じる、作れる︕
超簡単⾼級お菓⼦

https://corporate.gnavi.co.jp/release/2022/20220222-019514.html
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000319.000015685.html
https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/egg-tart/


バクラヴァ

流⾏の兆し︕トルコの焼き菓
⼦『バクラヴァ』をご存知で
すか︖お菓⼦の説明と簡単レ
シピもご紹介︕

詳細はコチラ

２⽉２２⽇公開
＜マーケットリサーチ＞
みんなの「春に⾷べた

い︕」
を聞きました。

春の味覚アンケート

もうすぐ春ですね。春に⾷
べたくなる素材や⾷感、具
体的な洋菓⼦や和菓⼦、パ
ンについてアンケートを⾏
いました。 詳細はコチラ

２⽉１４⽇公開

＜特集記事＞

意外と知らない
チョコレートの知識⑤

さまざまな形状の
チョコレート

チョコレートコラム第５
弾。私たちが作っているさ
まざまな形状のチョコレー
トを紹介します。5回分の内
容をまとめた「チョコレー
トのハンドブック」のダウ
ンロードもできます。

詳細はコチラ

https://tsukishima-qms.jp/recipe/baklava/
https://tsukishima-qms.jp/information/reference-data/taste-of-spring/
https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_5/


ぜひご覧ください♪
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次回の配信は、３⽉２２⽇頃を予定しています。
お楽しみに♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

発⾏元︓⽉島⾷品⼯業株式会社 営業本部 営業企画部
メルマガ担当 近藤

〒住所︓〒134-8520 東京都江⼾川区東葛⻄3-17-9

QMSサイト

※ 配信停⽌をご希望の⽅はお⼿数ですが下記よりお⼿続きください。
▼配信停⽌希望は こちら▼

※ 本メールは⽉島⾷品⼯業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させ
ていただいた⽅、セミナーに参加申込された⽅、展⽰会にご来場いただいた⽅、
お問い合せいただいた⽅、当社サイトからメルマガ登録いただいた⽅に配信して

おります。

https://tsukishima-qms.jp/contact/
https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/


 
▼個⼈情報保護⽅針は こちら

https://tsukishima-qms.jp/privacy-policy/

