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お世話になっております。
月島食品の近藤です。

 魅惑のバタークリームの世界をご紹介︕ 

「バタークリーム」、またの名を「バタクリ」。
はたまたフランス的には「クレーム・オ・ブール」。

いろいろな名前を持つバタークリーム。
昔懐かしいイメージを持たれる方も多いのではないでしょうか。



近年、ケーキと言えば生クリームたっぷり使用したショートケーキが主流でし
たから。
実はここ数年注目されているのが『バタークリーム』なのです。

『昭和レトロ』ブームだから︖
はい、それも一理あると思いますが、新しいおいしさだからです︕

◎コクのある濃厚な味わい。
◎保形性があるので、フォトジェニックなデザインが可能。
◎シャープなくちどけ。
◎満足感。

最近トレンドのハンディなクッキーサンドやマカロン、昭和レトロでリバイバ
ルブームの動物モチーフの愛らしいケーキ、これらにはバタークリームが欠か
せません。

バタークリーム専門店が登場したり、人気洋菓子店がバタークリームのケーキ
を新発売したり、コンビニエンスストアのクッキーサンドがヒット商品になっ
たり、バタークリームが注目されていることがわかりますね。

バタークリーム、実は製法や材料によって３種類あります。
そして、レトロなイメージからモダンなイマドキアイテムまで、あらゆるスイ
ーツやパンのパーツに使用できます。

そのようなバタークリームの種類について、バタークリームを使用したレシピ
についてまとめていますので、コチラをご覧ください▼▼

 おすすめ定期便No.6 魅惑のバタークリーム 

寒さが増していくこの時期、濃厚なバタークリームのお菓子を食べたいですね♪

 ＱＭＳサイト更新情報 

１１月２２日更新
レシピ
新しいショコラの表現で特

https://tsukishima-qms.jp/recipe/recommended-flyer_no6-2/


別なバレンタインに︕チョ
コレートアイテムのご提案

クリスマスにバレンタインに、
そして日常的にも必須なチョコ
レートアイテムをまとめてご紹
介︕

詳細はこちら

１１月１６日更新

レシピ

じゅわっとろ〜♪
チョコを存分に楽しむ

欲張りチョコパン

チョコレートに溺れるチョコ好
きのための欲張りチョコパンの
レシピをご紹介︕ 詳細はこちら

１１月１１日更新
マーケットリサーチ

2021年のクリスマスの予定
は︖どんなケーキ︖
誰とどう⾷べる︖

昨年クリスマスケーキを食べ、今
年もクリスマスケーキを食べる予
定の方に、今年のクリスマスの予
定をアンケート︕ 詳細はこちら

https://tsukishima-qms.jp/recipe/chocoitem/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/greedy_chocolate_bread/
https://tsukishima-qms.jp/information/christmas-schedule2021/


是⾮ご覧ください︕

何かお困りごとはありませんか︖

紹介レシピに使⽤しているサンプルが欲しい
試作をしてみたけどうまくいかない

⼤量⽣産したいので、レシピアレンジをして欲しい 等

お問い合わせはこちら

最後までお読みいただきありがとうございます。

次回の配信は、１１月３０日頃を予定しています。
お楽しみに♪
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