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お世話になっております。
⽉島⾷品の近藤でです。
いつもご愛読いただきましてありがとうございます。

めっきり秋の気候ですね。
秋と⾔えば⾷欲の秋ですね。
新⽶やサンマ、芋栗かぼちゃ、おいしい秋の味覚がいっぱいです︕
⾷べるときは⾷べる、意識するときは意識する、で⾝体のことも気にして過ごしましょ
う。では、10⽉後半のキニナル話題をお届けします。
低糖質やたんぱく質、健康関係のキニナル話題もありますのでご覧ください。

　

■みんなのパン、低糖質パンの保存食“LOWCABOU”世界初。

みんなのパン、小麦粉に代わって“小麦ふすま”や“大豆粉”が主原料で砂糖不使用
の“LOWCABOU”と名付けた「低糖質パンの保存食」（特許出願中）の量産化が実現。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000001.000110093.html

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000001.000110093.html


■低糖質スイーツ専門店 「NATUVIEW」、 糖質73％OFFでグルテンフリーの生どら焼き

11/1、「低糖質スイーツ専門店 NATUVIEW(ナチュビュー)」は、砂糖不使用で糖質
73％OFFの生どら焼きを販売。
https://www.atpress.ne.jp/news/331954

■カルビー、グラノーラプラスがプロテインをメインにした“たんぱく質ブランド”に刷新

10/31、栄養機能食品として人気のシリアルブランド「Granola+（グラノーラプラス）」を
リニューアルし、『Granola＋プロテイン／プロテイン＆コラーゲン』の２品を発売。
https://www.calbee.co.jp/newsrelease/221027b.php

■ケロッグ 素材まるごと プロテインバー新発売

ケロッグは、大豆由来の植物繊維プロテインが豊富な「ケロッグ 素材まるごと プロテイン
バー」を10月上旬よりコンビニエンスストアで順次発売。1/2食分の植物性たんぱく質が手
軽に摂れる。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000100.000040636.html

■「プロテイン」商品ランキング

食事・運動・体重管理アプリ「カロミル」のユーザーの喫食データをもとにした「プロテイ
ン」商品ランキングを発表。
https://www.calomeal.com/pressrelease/20221020.html

■グランディールに期間限定「ブヌレ」登場！ブリオッシュ生地のカヌレ

11/1より、京都の老舗ベーカリー「グランディール」は期間限定で菓子パン「ブヌレ」と
「京生ブリュレ」を発売。
https://www.pretty-online.jp/news/4879/

■しっとり生地×はみ出るキャラメルショコラのバーガー風スイーツ

11/1-2023/3/31、スイーツバーガーブランド「キャプテンスイーツバーガー」から、新作
「やわらかバーガー キャラメルショコラ味」が登場。東京駅グランスタ店にて限定発売発
売。
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https://www.pretty-online.jp/news/4879/


https://www.fashion-press.net/news/95120

■パン好きに聞く『今、流行っているパン』に関する調査

パンフォーユーは「マリトッツォ」ブームに続き今流行している”パン”について調査。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000122.000023945.html

■ファーストキッチン、栗の香りと食感を楽しむ「しみしみ栗ソースの生どら焼き」発売

10/20、ウェンディーズ・ファーストキッチンとファーストキッチンにて、秋の味覚「栗」
を使用した「しみしみ栗ソースの生どら焼き」を販売 。どら焼きの皮に栗ソースを染み込ま
せた、栗本来のおいしさを堪能することができる本格和スイーツ
https://wendys-firstkitchen.co.jp/news/?nwid=967

■「銀座カリー」ブランドより「銀座 あたためなくてもそのままおいしいカリー」 新発売

10/17、明治は、「銀座カリー」シリーズ初の、温めずにそのまま食べられる常温喫食可能
商品「銀座 あたためなくてもそのままおいしいカリー」をEC・宅配の経路限定で発売。
https://www.meiji.co.jp/corporate/pressrelease/2022/1014_01/index.html

■東京駅「東京ギフトパレット」が”拡大”リニューアル

11/16、東京駅一番街の手土産専門店ゾーン「東京ギフトパレット」が拡大リニューアルオ
ープン。新たなエリアを設け、東京駅初となる7ブランドが出店。
https://www.fashion-press.net/news/94953

■Z世代が「この1年で買うようになった/よく買うようになった商品」とは？

LINEリサーチでは、全国の15～24歳の男女に対して、「この1年で買うようになった/よく
買うようになった商品」について調査。
https://research-platform.line.me/archives/41155750.html

秋の味覚の代表「りんご」と「栗」を使用したレシピです。
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フレンチアップルパイ タルトロレーヌ

風味豊かなパイ生地とザクザククランブル、フレンチ
液が染み込んだスポンジがアクセント。

冷凍タルト生地を使用した、濃厚なプリン種とカラメ

レシピはこちら

モンブランタルト

リゼしたリンゴのタルト。

レシピはこちら

　　　　　　　　　　　　
フィユタージュマロン

冷凍クランブルを底生地に使用したザクザクと食感と
香ばしい風味が特長。カシスジャムがアクセント。

サクサクのパイ生地でしっとりしたクレームダマンド
と栗を１粒丸ごと包み焼き上げました。

レシピはこちら レシピはこちら

ぜひご覧ください♪

୨୧┈┈┈┈୨୧┈┈お知らせ┈┈୨୧┈┈┈┈୨୧

月島食品は中部地区最大級のカフェ・ベーカリー・レストラン総合展「CAFE＆
RESTAURANT Nagoya2022」に出展いたします。当社ブースでは、
①カンタンにおいしいををお手伝いする『ＱＭＳ』ブランドからおすすめ製品
②プラントベース製品のラインナップブランド『Ｐｏｆｆ』からおすすめ製品
をご紹介いたします。ぜひお立ち寄りください。

【展示会名】CAFE＆RESTAURANT Nagoya　CAFERES Nagoya2022
      https://caferes.jp/nagoya/

【会期】　2022年11月9日(水)～11月11日(金) 10：00-17：00

https://tsukishima-qms.jp/recipe/french_applepie/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/tarte-lorraine/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/montblanc_tarte/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/fiutage-tradition/
https://caferes.jp/nagoya/


【会場】　ポートメッセなごや　新第1展示館
【ブース番号】　8-7

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

お問い合わせ、ご意見はこちらまで。

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

次回の配信は、11月8日頃を予定しています。
お楽しみに♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴
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※ 配信停止をご希望の方はお手数ですが下記よりお手続きください。
▼配信停止希望は こちら▼

※ 本メールは月島食品工業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させていただいた
方、セミナーに参加申込された方、展示会にご来場いただいた方、お問い合せいただいた方、当社

サイトからメルマガ登録いただいた方に配信しております。

▼個人情報保護方針は　こちら

https://tsukishima-qms.jp/contact/
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https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/
https://tsukishima-qms.jp/privacy-policy/



