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お世話になっております。
⽉島⾷品の近藤でです。
いつもご愛読ありがとうございます。

10⽉に⼊りましたね。2022年もあと3か⽉を切ってしまいました。
2022年第1回「紅葉⾒頃予想」が発表されました。この先、全国的に気温の⾼い傾向が予
想され、今年の紅葉の⾊づきは平年並みか遅くなりそうとのことです。
https://tenki.jp/kouyou/expectation.html
秋を感じられる紅葉狩りの予定を⽴ててみてはいかがでしょうか︖
では、9⽉後半のキニナル話題をお届けします。

 2022年9⽉後半 

■北海道⼗勝産⼩⻨と国産発酵バターが奏でるクロワッサン専⾨店「クロッジュ︕」オープ
ン

9/30、天然酵⺟を使った無添加製法の本格クロワッサン専⾨店「クロッジュ︕」オープン。

https://tenki.jp/kouyou/expectation.html


ゆめちから100％の⽣地を天然酵⺟で発酵させ、国産発酵バターをふんだんに使⽤して焼き
上げた「サクッ・もちっ・じゅわり」の三重奏。
https://www.atpress.ne.jp/news/327755

■エシレ・メゾン デュ ブールより “塗るサブレ”「サブレ・ア・タルティネ」新発売

10/1、仏産A.O.P.認定発酵バター「エシレ」の専⾨店『エシレ・メゾン デュ ブール』で
は、⼈気の焼き菓⼦“サブレ・エシレ”を使⽤したサブレ ペースト「サブレ・ア・タルティ
ネ」を数量限定で発売
https://www.atpress.ne.jp/news/328508

■⼤⼈に向けたたミルクチョコレートブランド「Murir（ミュリル）」

10/1、株式会社エーデルワイスは⽢いだけではなく、ゆったりとした⾃分時間を過ごしても
らうための⼤⼈のミルクチョコレートブランド「Murir」をスタート。オンラインショップに
てオリジナルチョコレート商品を販売。
https://shop.murir.net/

■⼈気の御⽤邸シリーズの新ジャンルチーズケーキ『御⽤邸スフレチーズケーキ』先⾏発売

10/7より、チーズガーデンを運営する株式会社庫やは⼈気の御⽤邸シリーズでは28年ぶりと
なる新たなジャンルのチーズケーキ『御⽤邸スフレチーズケーキ』を阪急うめだ本店にて先
⾏発売。スフレチーズケーキの軽やかさを残しながらも、濃密なチーズの味わいが楽しめ、
初の個包装タイプ。
https://cheesegarden.jp/blogs/pick-up/article-6

■マザーハウスの⾷ブランド ”LITTLE MOTHERHOUSE” が、初の専⾨店をオープン

9/30、『途上国から「⾷」の可能性を世界に』を理念とするリトルマザーハウスは、チョコ
レート⼯房を併設するファクトリーショップを、東京・銀座にオープン。全て天然⾊の「イ
ロドリチョコレート」や「旅するフィナンシェ」など。
https://www.mother-house.jp/little/

■TGI フライデーズ、“フレキシタリアン”に向けたプラントベースドバーガー発売

10/1、アメリカンカジュアルダイニングチェーン「TGI フライデーズ」は、「プラントベー
スドチーズバーガー」と「プラントベースドテリヤキバーガー」の2種を 店舗限定・期間限
定で販売。週⼀⽇以上、意識的に動物性⾷品を減らす⾷⽣活を送る“フレキシタリアン”ター
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ゲット。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000736.000009215.html

■⼭崎製パン、東ハトコラボ商品発売

10/1、⼭崎製パンから東ハトのロングセラー「オールレーズン」とコラボレーションによる
「レーズン蒸しパン（オールレーズン）」と、「暴君ハバネロ」とのとコラボレーションに
よる「ランチパック（ハバネロ⼊りメンチカツとハバネロ⼊り焼きそば）」が登場。
https://www.yamazakipan.co.jp/news/pdf/20220930.pdf

■ブルボン、おうちで⼿軽に焼きたてメロンパン「のせて焼くメロンパンシート」発売

10/1、株式会社ブルボンは、パンにのせて焼くことで、メロンパンのような⾷感と⾵味が楽
しめる⾷品シート「のせて焼くメロンパンシート」を新発売
https://www.bourbon.co.jp/news/detail/20220929101101.html

■ロッテ、パティスリーの名店監修のチョコパイとカスタードケーキが新登場

9/20、ロッテはパティスリーの名店「ラ・ヴィエイユ・フランスの⽊村シェフ監修の『チョ
コパイ＜ラズベリーショコラ＞』 『カスタードケーキ＜フレジエ＞』 と、「アン・プチ・
パケ」の及川シェフ監修の『チョコパイ＜アプリコットフロマージュ＞』 『カスタードケー
キ＜キャラメルナッツ＞』を発売。
https://www.lotte.co.jp/info/news/pdf/20220913153256.pdf

■ジャパンフリトレー、初の国内産「マイクポップコーン」発売 「RSPO」も初表記

10/3、ジャパンフリトレーは「マイクポップコーン」初となる国内産ポップコーン「マイス
タースペシャル ソルトバター味」を⼀部CVSで先⾏発売し、10/31から全国展開する。初
めて持続可能性などを認証する「RSPO」パーム油の表記も⾏う。
https://www.fritolay.co.jp/news_release/jfl_news_220927.pdf

■905⼈が選んだ洋菓⼦⼈気ランキング

905⼈のボイスノート会員に好きな洋菓⼦を選んでもらった結果をランキング形式でご紹
介。
https://magazine.voicenote.jp/140667/
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https://tsukishima-qms.jp/
この１週間でもっとも読まれたコンテンツをランキング形式で紹介します。

聞いたことある︖ない︖
『世界の伝統菓⼦・パン』

レシピ特集

レシピはこちら

意外と知らないチョコレートの知識②
カカオ⾖からチョコレートができるま

で

詳細はこちら

意外と知らないチョコレートの知識③
テンパリングとは︖

詳細はこちら

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/traditional_item/
https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_2/
https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_2/
https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_3/


伝統的伝統的なパイの製法
『アンヴェルセ製法』とは︖

詳細はこちら

みんなの理想のアップルパイは︖

レシピはこちら

ぜひご覧ください♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

お問い合わせ、ご意⾒はこちらまで。

∴・∴ 編集後記 ・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

毎年、実家の新潟から夏は枝⾖、ぶどうや桃、野菜類をたくさん送ってきてくれます。新潟
県は枝⾖の作付⾯積全国１位、なのに出荷量全国7位。。。つまり、消費量全国１位。あま
りにも美味しくて家族、親戚、知⼈の間でかなりの量を消費してしまうのです。私も⼩さい
ころから鍋⼀杯茹でた枝⾖をもりもり⾷べていました。関東に住んでいるのでこちらの枝⾖
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も買って⾷べると美味しいのですが、やっぱり新潟の枝⾖は本当に美味しいんです。
もう関東では終わりかけていますが、この週末、実家から『今年最後の枝⾖便』と称し「肴
⾖（さかなまめ）」と「越の秋姫」という枝⾖がたくさん送られてきました。昔は「湯上り
娘」や「⿊崎茶⾖」くらいしか知りませんでしたが、いろいろな品種ができていることを知
りました。とっても⾹りが良くて⽢味があって味が濃くて、我が家では私の⾎を引き継ぎ
「枝⾖は別腹」と⾔ってもりもり⾷べます。また来年までこの美味しい枝⾖が⾷べられない
と思うと寂しいですが、これからは秋が旬の⾷べ物がたくさん出てきますね。先⽇、安納芋
を買ったので、さっそくふかして秋の味覚を楽しもうと思います♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴
 
次回の配信は、10⽉11⽇頃を予定しています。
お楽しみに♪
  
∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

発⾏元︓⽉島⾷品⼯業株式会社 営業本部 営業企画部
メルマガ担当 近藤

〒住所︓〒134-8520 東京都江⼾川区東葛⻄3-17-9
 

QMSサイト
 

※ 配信停⽌をご希望の⽅はお⼿数ですが下記よりお⼿続きください。
▼配信停⽌希望は こちら▼

 
※ 本メールは⽉島⾷品⼯業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させていただいた

⽅、セミナーに参加申込された⽅、展⽰会にご来場いただいた⽅、お問い合せいただいた⽅、当社
サイトからメルマガ登録いただいた⽅に配信しております。

 
▼個⼈情報保護⽅針は こちら

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/
https://tsukishima-qms.jp/privacy-policy/

