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お世話になっております。
⽉島⾷品の近藤です。
いつもご愛読ありがとうございます。

2022年の新作クリスマスケーキの発表や、予約が徐々にスタートしていま
す。クリスマスにクリスマスケーキは⽋かせませんよね。
そのケーキを作るパティシエさん達は⼤忙しの時期が始まります。
今回はそんなケーキ作りに役⽴つ、⽉島⾷品の新製品をご紹介いたします。

今回はケーキ作りに役立つ機能性素材をご紹介いたします。
クリスマス時期に向けた繁忙期準備にぜひご活用ください。

このようなお困りごとはございませんか？
ケーキ生地をもっと安定して作れたら...
繁忙期のケーキ作りが大変。作業を任せられる人がもっと増えたら...
起泡剤はあるけれど、味や食感が変わってしまう...



ケーキ生地を冷凍するとかたい食感になってしまう...

そのお悩みにお応えします！

 気泡保護素材『パティシエイド』のご紹介 

卵の気泡を保護してケーキ生地の歩留まり・安定性を向上する機能性素材です。
ジェノワーズやビスキュイなど、こだわりの品質はそのままに

課題解決に貢献します。
https://tsukishima-qms.jp/product/patissieaid/

従来の起泡剤との違いは?

☑こだわりの品質そのまま
・乳化剤由来の風味がなく、素材の風味を素直に感じていただけます
・手合わせをしたジェノワーズのような品質を、ミキサーでの粉合わせで

実現できます

☑メレンゲの安定性向上
・共立て製法の生地だけでなく別立て製法の生地にも効果的です

☑冷凍時の食感変化抑制
・保水効果によって生地のやわらかさを維持します

詳細はこちら

パティシエイドを使用したレシピ
『カフェミゼラブル』

今までにないダコワーズのくちどけ
感！

https://tsukishima-qms.jp/product/patissieaid/
https://tsukishima-qms.jp/product/patissieaid/


メレンゲの軽さを活かした生地とバタ
ークリームのくちどけバランスを極限
まで追及したケーキのレシピです。

パティシエイドを使用することで砂糖
が少なくても安定したメレンゲをお作
りになれます。

レシピはこちら

＼ダックワーズ注目店のご紹介／
◇◆－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－

◆◇
　ありそうでなかったダックワーズの専門店『プティナージュ』（大阪・阪神梅田本店）

ラテアートをテーマにしたスイーツ店『FiOLATTE』（東京・品川）

◇◆－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－
◆◇

https://tsukishima-qms.jp/
この１週間でもっとも読まれたコンテンツをランキング形式で紹介します。

みんなの『夏に食べたい！』
を聞きました。

夏の味覚アンケート

https://tsukishima-qms.jp/recipe/cafe_miserables/
https://www.instagram.com/petitnuage_dacquoise/?igshid=YmMyMTA2M2Y%3D
https://fiolatte.jp/
https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/information/reference-data/taste-of-summer/
https://tsukishima-qms.jp/information/reference-data/taste-of-summer/


 
意外と知らない

チョコレートの知識②
カカオ豆からチョコレートが

できるまで

     

         

 

 
パッと目を引く

『ハロウィンパン・
スイーツ』のレシピ特集

     
         

 

  ピスタチオ好きには
たまらない！

濃厚ピスタチオムース
のレシピ 

     
         

 

  魅力的なフロランタンっ
て？？

お菓子好きに聞きました。  

     

 
ぜひご覧ください♪




https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_2/
https://tsukishima-qms.jp/information/chocolate_handbook_2/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/halloween_item/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/halloween_item/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/pistache_mousse/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/pistache_mousse/
https://tsukishima-qms.jp/information/florentine-research/
https://tsukishima-qms.jp/information/florentine-research/
https://tsukishima-qms.jp/information/reference-data/taste-of-summer/


∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴



お問い合わせ、ご意見はこちらまで。

∴・∴　編集後記　・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

8月ももう終わりですね。子供たちの夏休みも長いようで、やはりあっという間で
した。
皆さんの夏の思い出は何だったでしょうか？私は実家への帰省です。親や姉妹、友
達に会うことができたことです。
我が子①は同じくじぃじばぁばの家に行っていとことたくさん遊んだこと。我が子
②は帰省先で初めてやった釣り。とのことでした。
生活者にアンケートを取ってみました。Q1今年の夏の一番の思い出は何でした
か？Q2今年の夏にやり残したことはありますか？
Q1に関しては、「子供・孫が帰省してくれたこと、帰省したこと」と「旅行」と
いう回答が多くありました。中には「忙しかったこと」や「熱中症になったこと」
「自宅待機だったこと」という思い出も。。
Q2に関しては「旅行」「海に行くこと」「花火、花火大会」ということと同じく
らい「掃除、片付け」という回答もありました。
私のやり残したことは、帰省中にもっと友達に会いたかったことです。次回の帰省
時こそは。
9月は暦の上では秋ですが、まだ残暑が続きそうです。ぜひ、やり残したことにチ
ャレンジしてみてください。

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴
 
次回の配信は、9月6日頃を予定しています。
お楽しみに♪
  
∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

https://tsukishima-qms.jp/contact/
https://tsukishima-qms.jp/contact/
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QMSサイト



※ 配信停止をご希望の方はお手数ですが下記よりお手続きください。
▼配信停止希望は こちら▼



※ 本メールは月島食品工業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させていた
だいた方、セミナーに参加申込された方、展示会にご来場いただいた方、お問い合せい

ただいた方、当社サイトからメルマガ登録いただいた方に配信しております。



▼個人情報保護方針は　こちら

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/
https://tsukishima-qms.jp/privacy-policy/

