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お世話になっております。
いつもご愛読ありがとうございます。
⽉島⾷品の近藤です。

今回は『キニナル話題』配信号︕
パン、菓⼦を中⼼に12⽉前半に気になったニュースをまとめてお送りしま
す。

キニナル話題　１２月前半

■モロゾフの新ブランド「キツネとレモン」

12月1日、全国に先駆けて西武池袋本店に登場。キツネがアンバサダー、「レ
モン」がテーマのお菓子を取り扱う。
https://www.morozoff.co.jp/brand/kitsunetolemon/

■山本山の新作スイーツは「海苔」！高級テリーヌ第3弾『のりテリーヌ』発

https://www.morozoff.co.jp/brand/kitsunetolemon/


売

12月14日、山本山の焼海苔を使ったテリーヌショコラ『のりテリーヌ』を発
売。上質な海苔が持つ旨みとクーベルチュールチョコレートの甘みのバラン
ス。オンラインショップでも購入可能。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000053.000036574.html

■OPEN3日間で2,500個完売！「カレーパン専門店YES！」

12月3日、「カレーパン専門店 YES！」が東京大井町にオープン。日替わり
メニューを入れると20種類を超えるメニューラインナップ。3日間で累計
2,500個完売と好調なスタート。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000019.000047970.html

■バタースイーツ専門店の新作は、まるでポンドバターのような「バターケ
ーキ」

12月15日、「ザ・マスターbyバターバトラー　横浜髙島屋店」は新作スイー
ツ「バターケーキ」を発売。厳選した北海道産バターとフランスブルターニ
ュ産発酵バターをブレンドしたバタークリームに、ラムレーズンバタークリ
ームと軽やかなビスキュイの層を閉じ込めた1日10台限定の特別なケーキ。
https://www.fashion-press.net/news/81559

■カカオニブを練りこんだ　「キットカット ミニ まるごとハイカカオ＋」発
売

12月6日、ネスレ日本はカカオ分７２％のハイカカオチョコレートに「カカオ
ニブ」を練りこんだ「キットカット ミニ　まるごとハイカカオ＋（プラ
ス）」を発売。
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000242.000004158.html

■今年を代表する注目料理は？食トレンド大賞2021を発表

クックパッドでは、2021年を象徴する食・料理のトレンド、および2022年
の流行の兆しを選出する「食トレンド大賞2021」と「食トレンド予測
2022」を発表。今年の大賞は「オートミールごはん」。
https://foodclip.cookpad.com/12346/
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　ＱＭＳサイト更新情報　

https://tsukishima-qms.jp/

１２月１３日更新
＜レシピ＞

何層にも重なる鮮やかな
断面も魅力♪

オペラプランタニエ

フランスの伝統菓子「オペ
ラ」を春らしさを感じるフラ
ンボワーズのバタークリーム
で春色に仕上げました♪季節
のアレンジ展開もおすすめの
一品です。

詳細はコチラ

１２月９日更新
＜レシピ＞

ありそうでなかった！
フォトジェニックな

進化系クッキーサンド
クッキーとバタークリームの
シンプルなクッキーサンド
も、フルーツをプラスした
り、クリームの絞り方を変え
るとフォトジェニックなスイ
ーツに！

詳細はコチラ

１２月６日更新
＜レシピ＞

ＳＮＳで話題！
毛糸玉のような見た目が

かわいいウールロールパン
コロンとかわいらしい見た目で
話題の菓子パン。いろいろな配
合・製法が出てきていますが、

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/opera-plantanier/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/cookie-sand/


今回は１つで２度おいしいパン
生地に仕上げました。

  詳細はコチラ

１２月２日更新

＜レシピ＞

ケーキのように贅沢な
クレーム・ムースリーヌの

フルーツサンド

２０２１年のヒット商品のひと
つ「フルーツサンド」！リッチ
なパン生地と’クレーム・ムー
スリーヌ※’でケーキ仕立てに
仕上げました。
※「クレーム・ムースリーヌ」につきましては
サイト内でご紹介しています。

 

詳細はコチラ

も合わせてご覧ください♪

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

今後とも、月島食品グループ、そして『ＱＭＳ』、
ＱＭＳサイトををよろしくお願い致します。

https://tsukishima-qms.jp/

∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴・∴

次回の配信は、１２月２４日頃を予定しています。
お楽しみに♪

。゜。★。゜。☆。゜。★。゜。☆。゜。★。゜。☆。゜。

★お問い合わせ、ご意見、ご質問はこちらまで★
https://tsukishima-qms.jp/contact/

https://tsukishima-qms.jp/recipe/wool-roll-bread/
https://tsukishima-qms.jp/recipe/fruits_sand/
https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/contact/


。゜。★。゜。☆。゜。★。゜。☆。゜。★。゜。☆。゜。
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※ 本メールは月島食品工業株式会社のお取引先様、弊社社員と連絡先を交換させ
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▼個人情報保護方針は　こちら

https://tsukishima-qms.jp/
https://tsukishima-qms.jp/unsubscribe/
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