
メープルベーコンメープルベーコン
ボールボール

おやつにも♪おつまみにも♪
メープルとベーコンの意外な美味しさ！

あとひく味わいのザックリクッキー

80
min

3STEP # おつまみ

# 新感覚

商品情報はこちら

１
２
３

メープルベーコンボールメープルベーコンボールメープルベーコンボールメープルベーコンボール
アメリカン！メープル＆ベーコンのボールクッキーアメリカン！メープル＆ベーコンのボールクッキーアメリカン！メープル＆ベーコンのボールクッキーアメリカン！メープル＆ベーコンのボールクッキー

グルマンクッキー･アマンド *
1 シート

ベーコンカット      100ｇ
メープルシュガー    50ｇ

        ＊のついた製品は⽉島グループ
製品です。 分割

下準備

作り⽅

STEP

VER.17

材料

室温に数分おいたグルマンクッキー･
アマンドとその他材料を混合します。

デッキ(下天板あり)  ：上下160℃ 約28分
コンベクション   ：   170℃ 約15分

※時間は品出しまでの⽬安です。※時間は品出しまでの⽬安です。※時間は品出しまでの⽬安です。

焼成

# おつまみ

# 新感覚80
min

3STEP

15ｇに丸めて天板に並べます。

(⾵量3)


