
ブールドネージュブールドネージュ
お好きなサイズに丸めて焼くだけ！

２種類のアーモンドを使った
リッチなザクほろクッキー

80
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3STEP # おやつ

# ザクほろ

商品情報はこちら
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ブールドネージュブールドネージュブールドネージュ
ザクほろっ！雪⽟みたいなアーモンドクッキーザクほろっ！雪⽟みたいなアーモンドクッキーザクほろっ！雪⽟みたいなアーモンドクッキーザクほろっ！雪⽟みたいなアーモンドクッキー

グルマンクッキー･アマンド *
ルミナスグランデ *
粉糖

＊のついた製品は⽉島グループ
製品です。

焼成

下準備

作り⽅

STEP

VER.6

材料

室温に数分おいたグルマンクッキー･
アマンドを5ｇずつ丸め、天板に並べます。

デッキ(下天板あり)  ：上下160℃ 約20分
コンベクション   ：         170℃ 約15 分

焼成後直ちにルミナスグランデを全体に
まとわせ、冷却後に粉糖をからめます。

※時間は品出しまでの⽬安です。※時間は品出しまでの⽬安です。※時間は品出しまでの⽬安です。
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