
バターでお困りではありませんか？
月島に良いマーガリンがあります。



ラブールは温度の変化に強く、冷蔵庫から
出してもすぐに使え、室温になじんでも適切
な硬さを保ちます。
油脂をホイップさせる生地作りに必要なク
リーミング性にも優れています。

製品中のトランス酸含有量を低く抑えていま
す（当社比）。

分　　類   ： マーガリン
用　　途   ： パン・菓子練り込み油脂
入目･荷姿 ： 10kg流し込み段ボール
　　　　　  10kg(500g×20)段ボール

・流通保管温度は10℃以下です。

・開封後はなるべく早くご使用ください。

・アレルギー物質（特定原材料27品目）は『乳』『大豆』です。

28_09

バターでお困りではありませんか？
月島に良いマーガリンがあります。

ラブールは優れたバター風味のノンコンパウンドマーガリンです。
その自然で豊かなバター風味はパンや焼き菓子、お料理に広く
ご好評いただいてます。

ラブールはバターのおいしさを追求したマー
ガリンです。当社オリジナルの発酵乳と、フレー
バーを程よく配合して作り上げました。
パンやケーキの配合に使われるバターと組み
合わせてお使いいただいても、おいしさを損
なわず、風味豊かに仕上がります。
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