
ＱＭＳサイトはこちら

◎印は月島食品グループの製品です。製品の詳細はＱＭＳサイト内【製品一覧】の製品カタログでご覧いただけます。

⾦⾷(きんしょく)⾦⾷(きんしょく)
⻩⾦⾊のスイーツ感覚のプレミアム⾷パンです。
しっとり、とろける⼝どけ、濃厚な卵と乳の
⾵味をお楽しみいただけます。
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【中種】
強力粉・・・・・・・・・・・・・50
パン酵母・・・・・・・・・・・   2
食塩・・・・・・・・・・・・・・・   0.2
加糖卵黄　・・・・・・・・・ 36
生クリーム・・・・・・・・・・ 10
◎ルミナスグランデ・・・・・ 20

【本捏】
強力粉・・・・・・・・・・・・・50
生地改良剤・・・・・・・・・・0.3
食塩・・・・・・・・・・・・・・・・1.2
ルヴァンリキッド・・・・・20
加糖卵黄・・・・・・・・・・・36
クリームチーズ・・・・・・・5
砂糖・・・・・・・・・・・・・・・40
◎ルミナスグランデ ・・・・40
ラム酒・・・・・・・・・・・・・・・4

【中種】
ミキシング　　　Ｌ-5分Ｍ-4分
生地温度    　　24℃
フロアータイム   60分　パンチ後、冷蔵庫にて12時間

【本捏】
ミキシング　　  　中種と①と砂糖1/2 Ｌ-10分Ｍ-8分↓
　　　　　　     　砂糖1/2 M-3分↓油脂M-5分↓ラム酒L-1分
生地温度 　　    　26℃  
フロアー タイム  　5分
パンチ後タイム  　60分 
型比容積 　　　　4.1cc/g
分割重量 　　　　360g  
成形　　　　　　ロール状にし、型に入れホイロへ 
ホイロ 　　　　　32℃85％  105分～ 
焼成 　　　　　　170℃28分

焼成後、◎ルミナスグランデを溶解し、刷毛塗りします。
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