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北海道バターを丁寧にローストした焦がしバターと
卵⻩をたっぷりと配合した成形冷凍メロンビスで作る、
お⼿軽ながらも本格的なメロンパンです。
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北海道バタ を丁寧にロ ストした焦がしバタ と北海道バターを丁寧にローストした焦がしバターと

ゴールデンメロンパンゴールデンメロンパン

■ゴールデンメロンビスＣ－８

　　バターと卵黄をたっぷり使ったメロンビスです。

　　 ローストした焦がしバターがふんわり香ります。 　

　　【入目 ・ 荷姿】

　　　2.88ｋｇ(20ｇ×144 枚） 段ボール　　　　

【作り方】
ミキシング   　 ：Ｌ-３分 MH-６分
　　　　　　　　↓油脂Ｌｰ３分MH-５分
生地温度 　　   ：２２℃ 
フロアータイム：６０分
分割 重量 　　  ：４０ｇ
ベンチタイム    ：１５分  
ホイロ　 　　   ：３８℃８０％　６０分
焼成　　　　　：１９０℃　１２分前後

【成形】
　①生地を丸め直し、グラシン紙の上にのせます。
　②グラニュー糖を付けた◎ゴールデンメロンビス
　　Ｃ－８をのせてホイロへ。

【材料】
▼パン生地　　　　　　　　　%
　強力粉・・・・・・・・・・・・・・・・・・１００
　パン酵母 ・・・・・・・・・・・・・・・     １０
 生地改良剤・・・・・・・・・・・・・・       ０．１
 食塩 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    　１．２
 砂糖 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・    １８　
 脱脂粉乳 ・・・・・・・・・・・・・・・   　 ２　
    生クリーム・・・・・・・・・・・・・・ 　    ５　
◎ルミナスレグノ・・・・・・・・・・     １０
　全卵(正味)・・・・・・・・・・・・・・    ４６

▼ビス生地
◎ゴールデンメロンビスＣ－８

① ②


